
Patatas bravas con all i oli de Avellanas.
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Ensalada de mezclum con caballa, escalivada y vinagreta 
de limón.

Tartar  de Atún sobre tosta de maiz.

Croquetas  de Almusafes.

Brioche de cochinita pibil con cebolla encurtida y emulsion 
de aguacate.

Sepia encebollada con picadillo de ajo negro y mayonesa 
de lima.

Alcachofa con�tada con salsa de yema curada y polvo de 
jamón.

Provolone con crujiente de foccacia.

Pollo braseado con patatas y salsa de queso brie.

Costilla glaseada sobre parmentier y queso curado.

Tataki  de Atún con algas wakame.

Lomo  alto de vaca a la brasa con patatas panadera y 
pimientos de padrón.  (supl.7 euros) 

Bacalao a baja temperatura sobre cama de pisto y emul -
sion de tinta.

Rape con suquet, avellanas y mayo azafran.

Magret de pato con salsa de miel, cítricos y chalota glaseada -
(Supl.10 euros). 
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1ª bebida
Refresco, caña de cerveza, copa de vino de la casa o agua.
Postre o café

25,90€
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MENÚ NOCHE
�n de semana

Crustaceos

Sul�tosSojaMoluscosSesamoCacahuetesFrutos secosMostaza

LecheAltramucesGlutenPescadoHuevoApio


