
Patatas bravas con all i oli de Avellanas.

EN
TR

A
N
TE
S

Ensalada de manzanacon�tada, queso brie y vinagreta de 
miel.

Ensaladilla  suquet.

Croquetas  cremosas de jamón ibérico.

Crujiente de wanton con mermelada de chistorra y mayonesa -
de piparra.

Puntilla salteada con verduras y mery de tomate.

Tosta de l´arpella trufada.

Salteado de secreto ibérico, con espárragos, champiñones 
y parmentier de boniato.

Lomo  alto de vaca a la brasa con patatas panadera y 
pimientos de padrón.  (Supl.7 euros) 

Bacalao a baja temperatura sobre cama de pisto y emulsion -
de tinta.

Pollo a baja temperatura con patatas y salsa de queso brie.

Gallineta con salsa de chalotas y aceite de perejil.

Dorada sobre crema de calabaza y crujiente de puerro. 
(Supl.3 euros) 

SEG
U
N
D
O
S

1ª bebida
Refresco, caña de cerveza, copa de vino de la casa o agua.
Postre o café

20,90€
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MENÚ NOCHE
entre semana

Crustaceos

Sul�tosSojaMoluscosSesamoCacahuetesFrutos secosMostaza

LecheAltramucesGlutenPescadoHuevoApio


