ENTRANTES

SUQUET

MENU MEDIODIA

fin de semana

Patatas bravas con all i oli de Avellanas. O ﬁ @)

Ensalada de tomate con aguacate, mango y ricotta

Ensaladilla suquet ()&%

Croquetas de chistorra y huevo frito con crujiente de patata ) f] &

Sepia encebollada con mayo lima y mery () @&X@

Alcachofa crujiente con parmertier trufada y polvo de jamén 1) #

Almejas con crema de puerro citrico y salteado de esparragos £/

Berenjena asada sobre crema de calabaza y curry con encurtidos
y salsa de yogurt )

Costilla  glaseada con parmentier.

San Pedro con verduras salteadas estilo Thai -

Dorada con cremoso de cal
(supl. 3 euros/ persona)

Lomo alto de vaca con patata panadera.

(supl. 7 euros/ persona)

o SA? T 2
Arroz  del senyoret (en paella, meloso o fideud). ¥ @ &%

Arroz de Secreto ibérico con

de ajo negro (en paella o fideud). O

Arroz  de pato, setas y a

fideud) arroz de la terreta (reserva previa).

Paella de verduras.

abaza y crujiente de puerro fJ &%

habitas, esparragos y emulsion

Icachofas (en paella, meloso o

SOANNSIS

Arroz  en paella de calamar en su tinta, ajos tiernos y
. . T S
ajoaceite de mery. O @ &% %Y

AP 2
Arroz  de bogavante (en paella 0 meloso). 2 X

(supl. 10 euros/persona)

12 bebida

Refresco, cafa de cerveza, copa de vino de la casa o agua.

Postre o café

25,90€
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EIPVP incluye el IVA. Todos los platos expuestos varian segun disponibilidad del local. Un tipo de arroz por mesa. Disponemos de tabla de alérgenos (preguntar al personal). El local se reserva (preguntar al persdnal). El local se reserva

el derecho de anular parcial, o totalmente este menu, en cualquier momento y por cualquier motivo. Podran elegir 2 arroces diferentes a partir de 6 comensales por mesa/reserva.




